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Portvinen ruller igen 1 glassene

VIN. Forrygende festival og aktiv importar-opbakning har genfedt den
traditionsrige vins popularitet hos danske livsnydere

De gode

Draber .}

ERIK MORTENSEN

emo@email.dk

VIN: Der flyder igen portvin i
lystige stromme i de danske
glas. En stor satsning pa port
fra huset Burmester fra Phi-
lipson Wine i Kokkedal nord
for Kebenhavn har boostet sal-
get, og selvom konkurrenterne
istarten var knotne over PW’s
prisseetning, sa er de fleste i
dag glade, for nar det regner
pa praesten, sa drypper det som
bekendt ogsa pa degnen.

Festival

Den voldsomt stigende interes-
se for den @dle drik fra Duoro-
dalen i Portugal afspejledes og-
sa pa den arlige Portvinsfesti-
valiChr. IV’s barsbygning, der
er arrangeret af direktor Hen-
rik Oldenburg, Forlaget Smag,
og som var et tillabsstykke fra
hele landet.

Her praesenterede de fore-
nde portvinshuse eller deres
danske importerer de seneste
ars hestresultater, og der var
ikke et gje tort, nar repraesen-
tanten bag disken skeenkede
en gammel vintageport som

bevis for, hvordan den sene-
ste argangsport fra 2009 vil
udvikle sig over de kommen-
de mange ar.

Vent 20-30 ar

Det ligger nemlig ifelge de an-
svarlige vinmagere fra hhv. hu-
sene Churchill’s og Niepoort,
Johnny Graham og Nicholas
Delaforce, der som veerdige
efterkommere efter bergmte
vinfamilier med samme nav-
ne ikke er nogle hr. hvem-som-
helster, at argangsport forst
kommer til sin ret, nar den
har néet en alder af 20-30 ar.
Og hvis man sé forsigtigt sper-
ger, hvordan de livsnydere, der
ikke har dette aremal foran sig,
skal forholde sig, lyder svaret.
Kob nogle xldre argange. De
er tilgaengelige pa markedet,
og specielt her i Danmark kan
de erhverves til yderst favora-
ble priser!

Historie

Portvin var oprindelig en al-
mindelig bordvin, som hoved-
sagelig blev eksporteret pa fa-
de til England, men i slutnin-
gen af 1700-tallet begyndte
man samtidig med tapning pa
flaske at forskeere vinen med
druesprit for at forhindre gae-
ring under sorejsen. Mosten,
der senere bliver til vin, udvin-
des af fodtrampede druer. Den-
ne masning af druerne bruges
af traditionsmaessige arsager
den dag i dag, og mens den sg-

Det er bl. a. portugisiske vinmagere som Johnny Graham fra
portvinshuset Churchill's, der med sin helt unikke tilgang til
kvalitetsproduktion igen har sat liv i salget af den tidligere
sa populre dessertvin i Danmark. Foto: Erik Mortensen.

de juice geerer, tilseettes 77 %
druesprit, som i lebet af nogle
dage standser gaeringen.

Ventetiden
Seks maneder senere afgeres

det, om portvinen skal blive til
en Ruby eller en Tawny, som
er de grundtyper, der opereres
med. Den vin, der er udset en
fremtid som Ruby, anbringes
i store10.000-liter treefade i 2-6

FORMIDABEL FLOT DANSK ABLESNAPS

B Dansk produktion af frugtbraandevin af virkelig hej karat og pa
niveau med de bedste franske og schweiziske eau de vie ‘er vil
vaere en glaedelig og overraskende nyhed for de fleste. Men rent
faktisk fremstiller Braenderiet Enghaven i Mellerup pé nordsiden
af Randers Fjord med Esben Moestrup i spidsern som braender
nogle produkter, — hovedsageligt pa de bedste, danske ablesorter
- som sagtens kan matche deres udenlandske faetre og kusiner.

M Det er frugtakvavitter, som er lavet helt fra bunden. Fra egen
frugtplantage og udvalgte leveranderer bringes frugten til
braenderiet, hvor den handsorteres og handvaskes og moses.
Derpa tilsaettes geer for at igangsaette en langsom geering, hvorved
opnads en maksimal aromakoncentration. Nar geeringen er afsluttet,
gennemferes destillationen pa et AroMat destillationsapparat, og

spritten lagres pa trae- eller stlfade for tapningen pa flaske.

B Malet om at skabe en enestdende dansk frugtbraendevin
er ndet, s3 prisen pa 269 kr. er fuldt berettiget. Laes
mere pd www.braenderiet-enghaven.dk , emo

W (6) af mulige = (6)

ar, hvorefter den tappes pa fla-
ske for at videreudvikle sig her.
Fordi den tappes s ung, er den

Modsat skabes
Tawny af most
anbragti225-liters
treefade

mindre udsat for oxidering og
bevarer sin frugtagtige smag,
aroma og farve.

Modsat skabes Tawny af
most anbragt i 225-liters tree-
fade, som tillader, at den kan
ande, og her bliver den lig-
gende i arevis. Lidt efter lidt
oxyderer den og far en gylden
leederagtigfarve med en herlig
smag og duft af valnedder.

Prov Churchill’s store sorti-
ment, der importeres af Fyns
forende vinimporter, Vinens
Verden A/S i Odense, eller
en af de mange udgaver af
Niepoort, som forhandles af
Skjold Burne-vinkaeden. Det
er et sikkert valg.

ALTID MINDST 100 SENGE PA LAGER TIL OMG.

KAMPAGNEN GZLDER INDTIL 24/12 2011, ELLER INDTIL PULJEN KR. 1.000.000,- R BRUGT!

ABNINGSTIDER:
Mandag - Fredag:
10.00 - 17.30
Lerdag: 10.00 - 14.00

KoB NU 0G BE

*

TAL DEN OVER 36 MANEDER -
. UDEN RENTER OG GEBYR! -

DEL SENGENS PRIS MED 36, 0G DU HAR DEN ENDELIGE YDELSE
* GaLDER ALLE VORE SENGE DOG MAX'LAN KR. 60.000,- .

LAV LAN DIREKTE FRA VOR HJEMMESIDE! WWW.SOVN-COMFORT.DK
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soun & comfort

www.sovn-comfort.dk
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